Restaurant Gartenkuche

Liebe GenieBer,

Bitte haben Sie dafir
Verstandnis, das unsere
Speisekarte nicht immer aktuell
im Internet zu finden ist. Da wir
selbst noch kreativ in der Kiiche
wirken, fehlt hier machmal die
Zeit.

Ihre Familie Thomas und Team

Unsere neue Mittagskarte am Woche von 12.00 Uhr
bis 16.30 Uhr. Sollten sie am Wochende von der
Abendkarte zum Mittag speisen wollen, benotigen
wir hier einen Hinweis vorab bei Ihrer Reservierung,
ansonsten ist dies leider nicht moglich.




Unsere
nachsten
Menuabende

reservierung@gartenkueche-pankow.de

Geburtstags-Menii - 25.07.

Kulinarischer Abend mit einem
7 Gang Menu Begleitet
von den feinen Weinen

vom Weingut Kallfelz an der
Mosel.

Gartenmenii - 15.08

Die Friichte des Gartens im 5-
Gang-Ment:

Von Baumspinat tiber
Horngurke bis zu

feinen saisonalen Akzenten.

Alles Tomate - 13.09

Unser buntes 4-Gang-Menu
feiert den

Garten-Star: die Tomate! Mit
Fisch & Fleisch

wird sie zum einzigartigen
Genuss.

HIGHLIGHT - MENU - 11.10

" Ein 6-Gang-Menu mit unseren

Highlights,

den Lieblingsgerichten
unserer Gaste.

Dazu die passende
Getrankeauswahl.

Wildmenii - 31.10

Wildgenuss in der
Gartenktche:
4 Gange mit Brandenburger

Wild und
allem, was dazugehort -
Genuss pur.



Zur Vorspeise und zum Snacken
Brotkorb mit vegetarischem Dip
5,00

Brotkorb ohne Dip

NYUCH WEgy >
§Q®$ JZZ@ Kaltes Karotte:—?:rkensiippchen
Matjesfilet

mit Apfel-Zwiebelsalat und

J/{ hausgemachtem Joghurt
J%WLM;&Q/ 14,00

Dreierlei Salat

Samstag und Sonntag Ceasarsalat, Melone-Fetakise und Gurke
von 12.00 Uhr bis 16.30 Uhr 13,50

Kleine Brotzeit, Wildspezialitaten,
Kase und hausgebackenes Brot

15,50
Unsere Weinempfehlung

Weisser Burgunder - Philipp Kuhn
0.117.00 Im Ganzen gebratene Dorade mit
b b

Kartoffel-Gurkensalat
und Gartenkrauterbutter
27,00

SiiRer Abschluss
Dessertvariation, feines aus der
siiRen Gartenkiiche
14,00

Gefliigelmaultaschen mit
gebratenen Pfifferlingen und
Gartenkrauterrahm
26,00

Tagellini mit mediteranem Gemiise
und Fetakase
25,00
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Abendkarte
Am Wochenende ab 17.00 Uhr

&
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Zur Vorspeise
Brotkorb mit vegetarischem Dip,
Tomatenkapernbutter oder Tropea Zwiebel- Olivenol
5,00

UnsereWeinempfehlung
Weisser Burgunder - Philipp Kuhn
0,1l 7,00

Vorspeisen

Biiffelmozzarella
Wassermelone, Chili, Zitrone, Romersalat und Koriander
17,00

Matjes
Filet und Tatar mit Apfel-Zwiebelsalat, hausgemachter Joghurt
und Senfkaviar
17,00

Geeistes Siippchen
Gazpacho mit gerostetem Brot, Olive, Tomate und Fetakdse

8,50

Zwischengang

Bio-Ei mit Spinat, Kartoffel-Espuma und Sommertriiffel
17,00

Maultaschen vom Reh mit Rahmpfifferlingen
18,00
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Hauptgange

Tortellini

gefiillt mit Spargel, Sommertriiffel und gebratenen Pfifferlingen
40,00

Dreierlei vom Rind von Vinzenz Murr
mit Kartoffel-Basilikum-Roulade, Bohnen und Sellerie

44,00

Dreierlei vom Thunfisch
mit Kohlrabi, Tomate, Estragon, Kapern, Karotte und Erbse
42,00

Dessert
Balsamico-Gartenkirsche mit Fruchtsalbeicreme,
Butterstreusel und Gartenpflaumensorbet
14,00

Franzosische Kdaseauswahl
mit Feigensenf und Nusssalat
3 Sorten 14,00

3 Gang mit Brotkorb 72,00
4 Gang mit Brotkorb 85,00
5 Gang mit Brotkorb 95,00

1 Menii fiir 2 zum Teilen
4 Gang mit Brotkorb 90,00
5 Gang mit Brotkorb 100,00

Wihlen Sie Ihr eigenes Menii
Menitiannahmeschluss 20 Uhr, am Sonntag/Feiertag 19 Uhr
Wir akzeptieren nur Bargeld oder EC-Karte ab 20,00 Euro



