
Rubrik:   Die Lotto-Zahlen von morgen:  0309167852 I Chance Montag-Dienstag- Mittwoch 0 %

Das Gartenblatt

IM JULI
MIT STREETFOOD-MARKT UND

GEBURTSTAGSMENÜ

JUNI 2026KUNDENSERVICE 030 9167852

HERAUSGEBER: RESTAURANT GARTENKÜCHE, WALDSTEG 65, 13158 BERLIN

Zutaten:  300 g Mehl Typ 550 oder
405, 100g Semolamehl, 30 g Milch,
40 g Olivenöl, 1 Prise Salz, 2 Eier 

und 4 Eigelb.
Alles zu einem Teig verkneten. 30

min. ruhen lassen. Nun kann der Teig
zu einer gefüllten Pasta verarbeitet

werden.

IN DER NÄCHSTEN AUSGABE Garten-Menü

PREIS 0,00 NO.27

Einschulung 2026

Stand 1 - Ines
Maultaschen vom Brandeburger Reh

mit Pfifferlingen und Kopfsalat

Stand 2 - Sebastian
Königsberger Klopse vom Kalb mit

Kartoffelpüree und Kapernsauce

Stand 3 - Enrico
Bio-Ei mit Spinat und Kartoffel-

Trüffelespuma 

Stand 4 - Dominique
Gazpacho mit Tartine - geröstetes
hausgebackenes Brot mit Olive, 

Fetakäse und Thymian

REZEPT: RAVIOLI-TEIG
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